IL CENTRO 27/06/2009

TERAMO

Sette ristoratori
uniti per fare grande
la cucina teramana

liera corta, basata sull’utilizzo di
prodotti locali, e un’attenta opera
di ricostruzione delle tradizioni cu-
linarie: su questo punta Art per
utilizzare 1’enogastronomia come
veicolo di promozione territoriale.

TERAMO. Insieme per promuove-
re le specialita gastronomiche no-
strane. 1 titolari di sette locali del
centro hanno dato vita all’Art, 1’as-
sociazione dei ristoratori terama-
ni dentro le mura. La cosiddetta fi-

I marchio dell’associazio- La fedelta alle antiche ri- |sette con un convegno in cuineso- da del Proconsole, Antico
ne, realizzato da un noto stu- cette é garantita da un disci- ristoratori no state illustate finalitd e cantinone, I carati di Bacco e
dio fiorentino grazie all’inter-  plinare, stilato dal nutrizioni- teramani prospettive, seguito da degu- Trattoria Tonino.
vento dell’esperto di comuni- sta della Asl Tommaso Mi- fondatori stazioni di piatti e vini locali L’attenzione e il supporto
cazione Massimo Mazza, ¢ gale, che fissa cinque pre- diArt all'Enoteca centrale e a1 ri- delle istituzioni sono stati as-
accompagnato da uno slogan scrizioni fondamentali: valo- conil logo storante Duomo. sicurati dall’assessore comu-
che affianca il dialetto all'in- rizzazione dell’enogastrono- (Foto A guidare I'Art & Marcel nale al turismo Giorgio D’I-
glese: “Vache artruvénn-I'm mia locale, recupero della Luciano lo Schillaci, titolare della gnazio, presente al conve-
looking for”. Una doppia tra- stagionalitd degli alimenti, Adriani) Cantina di Porta Romana. gno. L’associazione mira a

duzione che lega proprio la
ricerca, curata dalla storica
della cucina tradizionale Da-
niela Di Ferdinando, all’o-
biettivo di trasformare vini e
piatti tipici in un’arma di at-
trazione turistica.

diffusione della conoscenza
dei punti di eccellenza agroa-
limentare, igienicitd e qua-
lita delle lavorazioni e utiliz-
zo della filiera corta.

La prima uscita ufficiale di
Art é coincisa ieri mattina

«Abbiamo realizzato qualco-
sa di straordinario», sottoli-
nea il presidente, «mettere
insieme sette ristoranti cosi
importanti & un fatto stori-
co». Dell’Art fanno parte,-ol-
tre ai locali gia citati, Locan-

costituire una scuola dell’an-
tica cucina teramana e per il
3 e 4 agosto organizzera a
Porta Romana un’iniziativa
destinata a far rivivere i me-
stieri tradizionali.

Gennaro Della Monica
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